
Herzlich willkommen im Restaurant 
,,Genuss am Golfpark“ 

 
 

Verbringen Sie bei uns eine schöne Zeit in gemütlicher Atmosphäre 

mit Blick auf die Golfanlage. 

Genießen Sie unsere vielfältige Auswahl an Getränken 

und leckeren saisonalen Gerichten. 
 

Wir wünschen einen guten Appetit 
 
 
 
 

Feiern im Golfpark! 

Geburtstage, Hochzeiten, Familienfeiern, Firmenveranstaltungen, 

Weihnachtsfeiern und vieles mehr… 

Im Genuss Stadl mit ländlichem Ambiente, bis zu 120 Personen, 

im Wintergarten bis zu 70 Personen und 

auf der sonnigen Terrasse bis zu 15o Personen. 

Reservierungen unter: 06284-95800 
 
 
 
 

Ein schöner Start mit … 
 

unserem Klassiker ,,Golfer“ 
Grapefruitsaft mit Bitter-Lemon und Soda   0,25l    5,00 € 

oder „Golfer Spritz“ 
Grapefruitsaft mit Bitter-Lemon und Winzersekt  0,25l    6,00 € 

Martini Bianco oder Rosso        5 cl    5,00 € 

Campari Soda       0,20 l    5,00 € 

Campari Orange      0,20 l    5,20 € 

Aperol Spritz       0,25 l    5,90 € 

Hugo         0,25 l    5,90 € 

Gin Tonic        0,20 l    6,00 € 

Golfclub Privat-Cuvee Winzersekt   0,10 l    4,90 € 

  



Oster-Menü 
 

Kohlrabi-Samtsüppchen mit Kräutercroutons 

oder 

Kleiner Ceasarsalat 

+++++ 

Ofenfrische Oster-Lamm-Keule auf Schmorgemüse 
dazu Risoleekartoffeln 

+++++ 

Haselnuss-Krokant-Mousse auf Beerenconfit 
 

35,80 € 
 

 

 

Frühlings-Menü 
 

Kohlrabi-Samtsüppchen mit Kräutercroutons 

oder 

Kleiner Ceasarsalat 

+++++ 

Langsam geschmorte BBQ-Rinderquerrippe 
mit Frühlingsgemüse und Kartoffelstampf 

+++++ 

Haselnuss-Krokant-Mousse auf Beerenconfit 
 

33,80 € 
 

 

 

Fisch-Menü 
 

Kohlrabi-Samtsüppchen mit Kräutercroutons 

oder 

Kleiner Ceasarsalat 

+++++ 

Lachstranche im Blätterteigmantel 
an Pesto Genovese dazu Ratatouille-Lasagne 

+++++ 

Haselnuss-Krokant-Mousse auf Beerenconfit 
 

34,80 € 
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Vegetarisches Menü 
 

Kohlrabi-Samtsüppchen mit Kräutercroutons 

oder 

Kleiner Ceasarsalat 

+++++ 

Mediterrane Gemüselasagne mit Mozzarella 
überbacken an Parmesan-Basilikum-Salsa 

+++++ 

Haselnuss-Krokant-Mousse auf Beerenconfit 
 

28,80 € 
 

 

Vorspeisen 

Großer Ceasarsalat mit Baguette       12,60 € 
zusätzlich mit Putenbruststeifen       17,50 € 
 

Kleiner Ceasarsalat          5,80 € 
 

Kohlrabi-Samtsüppchen mit Kräutercroutons     6,80 € 
 

 

Hauptgerichte 

Ofenfrische Oster-Lamm-Keule auf Schmorgemüse 
dazu Risoleekartoffeln        25,80 € 
 

Langsam geschmorte BBQ-Rinderquerrippe 
mit Frühlingsgemüse und Kartoffelstampf     23,80 € 
 

Lachstranche im Blätterteigmantel 
an Pesto Genovese dazu Ratatouille-Lasagne     24,50 € 
 

Mediterrane Gemüselasagne mit Mozzarella 
überbacken an Parmesan-Basilikum-Salsa      18,80 € 
 

 

Desserts 

Haselnuss-Krokant-Mousse auf Beerenconfit    7,60 € 
(Weitere Desserts siehe unsere Eiskarte) 
 

 

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre) 

Putenrahmschnitzel mit Spätzle        9,80 € 
Zwergen-Schnitzel mit Steakhouse Pommes      9,80 € 
Leckere Spätzle mit feiner Rahmsoße       4,40 € 
Steakhouse Pommes mit Mayonnaise und Ketchup    4,80 € 
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